
カ秋刀魚と焼き茄子のクロスティーニ

ズッパ・ディ・ヴェルドゥーレ

〇以下より1つお選びください

・4種キノコのボスカイオーラ スパゲッティ

・自家製ラザニア 和牛ボロネーゼ（＋700円）

・美明豚と青木農園の三浦野菜 シードルのコンディメント（＋500円）

・国産牛と青木農園の三浦野菜 無花果のアグロドルチェ(＋1,000円）

・厳選牛とフォアグラ ロッシーニスタイル ペリグーソース（+2,500円）

○以下より1品お選びください

・季節の果実のパンナコッタ

・本日のドルチェ（＋600円） ※1日10食限定

・テッリーナ・ディ・フォルマッジョ エ ペレ アッサムペッパーのアクセントで (＋300円)

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta/Carne

Dolce

秋刀魚と焼き茄子のクロスティーニ

4種キノコのボスカイオーラ スパゲッティ

サーモンのアロスト バターナッツと焦がしバター

国産牛と青木農園の三浦野菜 無花果のアグロドルチェ

（＋1500円でフォアグラ追加とペリグーソースへ変更）

○以下より1つお選びください

・本日のドルチェ（＋300円）※1日10食限定

・テッリーナ・ディ・フォルマッジョ エ ペレ アッサムペッパーのアクセントで

Antipasto

Pasta

Pesce

Carne

Dolce

秋刀魚と焼き茄子のクロスティーニ

ズッパ・ディ・ヴェルドゥーレ

4種キノコのボスカイオーラ スパゲッティ

〇以下より1品お選びください

・いわい鶏と青木農園の三浦野菜 ハーブ香る クレマ

・美明豚と青木農園の三浦野菜 シードルのコンディメント（＋400円）

・国産牛と青木農園の三浦野菜 無花果のアグロドルチェ（＋800円）

・厳選牛とフォアグラ ロッシーニスタイル ペリグーソース（+2,300円）

○以下より1品お選びください

・本日のドルチェ(＋300円） ※1日10食限定

・テッリーナ・ディ・フォルマッジョ エ ペレ アッサムペッパーのアクセントで

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta

Carne

Dolce



Course menus include soft drink buffet

Crostini with Pacific Saury and Grilled Eggplant

Spaghetti Boscaiola with Four Types of Mushrooms

Roasted Salmon with Butternut Squash and Browned Butter 

Domestic Beef with Miura Vegetables from Aoki Farm, with Fig Agrodolce

（For additional foie gras and perigourd sauce (+JPY1,500）

○Please choose one dish from the following :

・Today‘s Dolce (+JPY300）※Limited to 10 servings per day

・Terrina di Formaggio e Pere, accented with Assam Pepper

Antipasto

Pasta

Pesce

Carne

Dolce

Crostini with Pacific Saury and Grilled Eggplant

Zuppa di Verdure

〇Please choose one dish from the following 

・Spaghetti Boscaiola with Four Types of Mushrooms

・Homemade Lasagna with Wagyu Bolognese (+JPY700)

・Miake Pork with Miura Vegetables from Aoki Farm with Cider Condiment (+JPY500)

・Domestic Beef with Miura Vegetables from Aoki Farm with Fig Agrodolce (+JPY1000)

・Rossini-style Selected Beef and Foie Gras  with Périgueux Sauce (+JPY2,500)

○Please choose one dish from the following :

・Seasonal Fruit Panna Cotta

・Today's Dolce (+JPY600) ※Limited to 10 servings per day

・Terrina di Formaggio e Pere, accented with Assam Pepper (+JPY300)

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta/Carne

Dolce

Crostini with Pacific Saury and Grilled Eggplant

Zuppa di Verdure

Spaghetti Boscaiola with Four Types of Mushrooms 

○Please choose one dish from the following：

・ Iwai Chicken and Miura Vegetables from Aoki Farm with Herb-Scented Cream

・ Miake Pork with Miura Vegetables from Aoki Farm with Cider Condiment (+JPY 400)

・ Domestic Beef with Miura Vegetables from Aoki Farm with Fig Agrodolce (+JPY800) 

・ Rossini-style Selected Beef and Foie Gras  with Périgueux Sauce (+JPY 2,300) 

○Please choose one dish from the following :

・Today‘s Dolce (+JPY300) ※Limited to 10 servings per day

・ Terrina di Formaggio e Pere, accented with Assam Pepper

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta

Carne

Dolce


