
鱧と新生姜のガスパチョ

夏野菜のフリッタータ

〇以下より1つお選びください

・魚介のペスト ジェノベーゼ

・自家製ラザニア 和牛ボロネーゼ（＋700円）

・美明豚のパレルモパン粉焼き 青木農園の三浦野菜（＋500円）

・厳選牛のアロスト サルサ リモーネ 青木農園の三浦野菜 (＋1,000円）

・厳選牛とフォアグラ ロッシーニスタイル ペリグーソース（+2,500円）

○以下より1品お選びください

・季節の果実のパンナコッタ

・本日のドルチェ（＋600円） ※1日10食限定

・トルタ・アル・リモーネ (＋300円)

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta/Carne

Dolce

鱧と新生姜のガスパチョ

魚介のペスト ジェノベーゼ

鰯のベッカフィーコ

厳選牛のアロスト サルサ リモーネ 青木農園の三浦野菜

（＋1500円でフォアグラ追加とペリグーソースへ変更）

○以下より1つお選びください

・本日のドルチェ（＋300円）※1日10食限定

・トルタ・アル・リモーネ

Antipasto

Pasta

Pesce

Carne

Dolce

鱧と新生姜のガスパチョ

夏野菜のフリッタータ

魚介のペスト ジェノベーゼ

〇以下より1品お選びください

・いわい鶏のアロスト スパイスと夏野菜のサルサ 青木農園の三浦野菜

・美明豚のパレルモパン粉焼き 青木農園の三浦野菜（＋400円）

・厳選牛のアロスト サルサ リモーネ 青木農園の三浦野菜 （＋800円）

・厳選牛とフォアグラ ロッシーニスタイル ペリグーソース（+2,300円）

○以下より1品お選びください

・本日のドルチェ(＋300円） ※1日10食限定

・トルタ・アル・リモーネ

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta

Carne

Dolce



Course menus include soft drink buffet

Gaspacho with Sea Eel and Young Ginger

Seafood Pesto Genovese

Sardine Beccafico 

Roast Select Beef with Salsa Limone and Miura Vegetables 

（For additional foie gras and perigourd sauce (+JPY1,500）

○Please choose one dish from the following :

・Today‘s Dolce (+JPY300）※Limited to 10 servings per day

・Torta al Limone

Antipasto

Pasta

Pesce

Carne

Dolce

Gaspacho with Sea Eel and Young Ginger  

Summer Vegetable Frittata

〇Please choose one dish from the following 

・Seafood Pesto Genovese 

・Homemade Lasagna with Wagyu Bolognese (+JPY700)

・Palermo-Style Breaded Mimei Pork with Miura Vegetables  (+JPY500)

・Roast Select Beef with Salsa Limone and Miura Vegetables   (+JPY1000)

・Rossini-style Selected Beef and Foie Gras  with Périgueux Sauce (+JPY2,500)

○Please choose one dish from the following :

・Seasonal Fruit Panna Cotta

・Today's Dolce (+JPY600) ※Limited to 10 servings per day

・Torta al Limone (+JPY300)

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta/Carne

Dolce

Gaspacho with Sea Eel and Young Ginger  

Summer Vegetable Frittata

Seafood Pesto Genovese 

○Please choose one dish from the following：

・ Roast Iwai Chicken with Spiced Summer Vegetable Salsa and Miura Vegetables

・ Palermo-Style Breaded Mimei Pork with Miura Vegetables (+JPY 400)

・ Roast Select Beef with Salsa Limone and Miura Vegetables (+JPY 800) 

・ Rossini-style Selected Beef and Foie Gras  with Périgueux Sauce (+JPY 2,300) 

○Please choose one dish from the following :

・Today‘s Dolce (+JPY300) ※Limited to 10 servings per day

・Torta al Limone

Antipasto

Antipasto Caldo

Pasta

Carne

Dolce


