
メカジキのスコッタート リモーネのフレグランツァ

茄子のグラティナート トラパニ風

シラスと春キャベツのシチリア風スパゲッティ

美明豚のフェッティーナ サルサトンナートと爽やかなクレソンのソース

リコッタとナッツのズコット アマレナチェリーのソース

Antipasto

primo piatto

Pasta

Carne

Dolce

メカジキのスコッタート リモーネのフレグランツァ

茄子のグラティナート トラパニ風

シラスと春キャベツのシチリア風スパゲッティ

根室産アイナメのグリリア グリーンオリーブのタプナードソース

国産牛ランプのアロスト 三浦野菜とアロマティックバルサミコ

リコッタとナッツのズコット アマレナチェリーのソース

Antipasto

primo piatto

Pasta

Pesce

Carne

Dolce

小さなお出迎えの一皿

メカジキのスコッタート リモーネのフレグランツァ

茄子のグラティナート トラパニ風

シラスと春キャベツのシチリア風スパゲッティ

根室産アイナメととオマール海老のグリリア グリーンオリーブのタプナードソース

国産牛ランプのアロスト 三浦野菜とアロマティックバルサミコ

リコッタとナッツのズコット アマレナチェリーのソース

Stuzzichino

Antipasto

primo piatto

Pasta

Pesce

Carne

Dolce

A. シラスと春キャベツのシチリア風スパゲッティ
B. 国産豚のビアンコラグーソースと空豆のカサレッチェ
サラダ&スープ/プチデザート
本日デザートに変更(＋300円)

Today’s PASTA

Salad&Soup / Petit dessert
Ｏption

メカジキのスコッタート リモーネのフレグランツァ

シラスと春キャベツのシチリア風スパゲッティ

美明豚のフェッティーナ サルサトンナートと爽やかなクレソンのソース

リコッタとナッツのズコット アマレナチェリーのソース

Antipasto

Pasta

Carne

Dolce


